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Vuelta a los
origenes

asalazon de pescado ha sidoy

I serd uno de los métodos mas
utilizados para garantizar el
ahastecimientoen periodos de escasez.
Ya los fenicios conservaban en tinas
con sal los productos de la pesca exce-
dentarios en épocas de fuertes captu-
ras. El Rey Alfonso XITT mandaba salar
anchoa en el cantabrico para alimen-
tara sus tropas en Castilla. Durante la
industrializacion, a un genio siciliano
se le ocurrio meter los filetes va sepa-
rados en una lata cubierta con mante-
quilla derretida y de esta forma se em-
piezan a comercializar los primeros
filetes de anchoa. Con la revoluciondel
consumo s¢ modificaron los parame-
tros originales para garantizar v pro-
longar lavidattil del producto, perola
salazom, gue noentienden de cambios,
£5 un proceso artesanal que tiene si-
glos de antigiiedad v no puede modifi-
carse sinque pierda parte de suauten-
ticidad. La industrializacion v
profesionalizacion del sector empujoa
muchosaprimarlacantidad o el rendi-
mientosobre lacalidad. Peroel consu-
midor es sabio v sabe lo que quiere. El
imparable avance tecnologico nos ayu-
da a mejorar nuestra eficiencia v a ga-

La salazon, que no
entiende de cambios,
es un proceso artesanal
que tiene siglos de
antigiiedad

rantizar la seguridad alimentaria,
peronodeberiamosde olvidarnosde la
calidad, de aguella autenticidad perdi-
da. Algunoslotenemos claro: jhay que
volver a los origenes! Debemos tener
las mejores factorias, con la altima
tecnologia vy el maximo nivel en Segu-
ridad Alimentaria, pero jde que nos
sirve todo esto si las materias primas
son periundicadas por criterios comoel
menor coste, mejor disponibilidad...
en definitiva por criterios de comodi-
dad? La moderna industria alimenta-
ria debe tener claro este concepto v
enfocarse decididamente a que nues-
trasanchoas, huevas, ahumados, baca-
laos, mojamas, etc. sepan como nues-
trosabuelos nos ensenaron,
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